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Caponata di cuori di carciofo in olio doliva

Artichoke heart Caponata in olive oil

CAPONATA
di CUORI
di CARCIOFO

in olio d'oliva
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LAVORAZIONE ARTIGIANALE

Una conserva unica nel suo genere, il nostro omaggio a uno dei
piatti simbolo della Sicilia. Teneri bocconcini di carciofi incontrano
la nostra squisita salsa agrodolce, in perfetto equilibrio con gli aleri

ingrcdicnti.

A unique preserve, our tribute to one of Sicily’s most symbolic dishes.
Soft morsels of artichokes meet our exquisite sweet and sour sauce, in

perfect balance with the other ingredients.




Caponata di cuori di carciofo

in olio d’oliva

Artichoke heart Caponata

in olive oil

Ingredienti: carciofi 70%, passata
di pomodoro 8%, olive verdi, pinoli,
sedano, cipolla, capperi, carote, olio
doliva, sale, zucchero, aceto.
Correttore di acidita: acido citrico.
Antiossidante: acido ascorbico.

Puo contenere tracce di olio di semi
di girasole.

Gli ingredienti evidenziati possono
provocare reazioni in persone
allergiche o intolleranti.

Origine del pomodoro: Italia.
Trattamento termico:
pastorizzazione.

Packaging: vaso di vetro.
Temperatura di trasporto:
ambiente.

Ingredients: artichokes 70%, tomato
sauce 8%, green olives, pine nuts,
celery, onion, capers, carro, olive oil,
sale, sugar, vinegar.

Acidity regulator: citric acid.
Antioxidant: ascorbic acid.

May contain traces of sunflower oil.
Highlighted ingredients may cause
reactions in allergic or intolerant
persons.

Tomato origins: Italy.

Thermal treatment:
pasteurization.

Packaging: glass jar.

'l'ransport tcmpcraturc: room

;| in olio d'oliva
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VALORI NUTRIZIONALI

tcmpcraturc

Temperatura di conservazione: Medi per 100 g di prodotto sgocciolato

NUTRITIONAL INFORMATION

Storage temperature: room
ambiente.

Shelf life: 24 mesi dalla data di

produzionc

tcmpcraturc

Shelf life: 24 months from the date

Average values per 100 g of drained product

ofproduction.

MODALITA DI Valore energetico | Energy 670 k] - 138 keal
CONSERVAZIONE STORAGE Grassi | Fat 13,4 ¢
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PALLETTIZZAZIONE | PALLETIZING

Codice EAN Capacita vaso Peso netto Unitd per scatola Scatole per strato Strati per pallet Scatole per pallet
EAN Code Jar capacity Net weight Units per box Boxes per layer Layers per pallet Boxes per pallet
8054619201602 212 ml 190 ¢ 12 12 13 156
8054619201626 314 ml 280 g 12 10 12 120
8054619201695 720 ml 700 g 8 12 7 84
8054619201770 1700 ml 1650 g 6 8 5 40
8054619201787 3100 ml 3000 g 4 8 5 40

’Azienda garantisce per tutti i prodotti la rintracciabilita completa di tutta la filiera.
The company guarantees, for all its products, full traceability across the entire supply chain.



