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Passata di pomodoro

Tomato puree

PASSATA
4 POMODORO

LAVORAZIONE ARTIGIANALE

Ecco il prodotto in cui si percepisce, pit che in ogni altro, la
qualitﬁl del pomodoro utilizzato. Per la nostra passata utilizziamo
esclusivamente i pomodori che crescono nei nostri campi: rossi €
maturi al punto giusto. Quanto basta per una passata di pomo-

doro d’eccellenza.

This is the product where the quality of the tomato used is key.
For our sauce, we use only tomatoes that grow in our fields:
red and ripe to perfection. Just enough for a tomato sauce of

excellence.




Passata di pomodoro

Tomato puree

Ingrcdienti: pomodoro 99 %, sale.
Correttore di acidita: acido citrico.
Origine del pomodoro: Iealia.
Trattamento termico:
pastorizzazione.

Packaging: vaso di vetro.
Temperatura di trasporto:
ambiente.

Temperatura di conservazione:
ambiente.

Shelf life: 18 mesi dalla data di

produzione.

MODALITA DI
CONSERVAZIONE

A vaso chiuso
Evitare l'esposizione diretea alla
luce del sole ¢ conservare in luogo

fresco ¢ asciutto.

Ingredients: tomato 99%, salt.
Acidity regulator: citric acid.
Tomato origins: Itulg.
Thermal treatment:
pasteurization.

Packaging: glass jar.
Transport temperature: Toom
temperature.

Storage temperature: room
temperature.

Shelf life: 18 months from the date
of production.

STORAGE

METHOD

Closed jar

Avoid direct exposure to sunlight,
store in a cool, dry place.

Open jar
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VALORI NUTRIZIONALI
Medi per 100 g di prodotto

NUTRITIONAL INFORMATION

Average values per 100 g

A vaso aperto After opening, store product in the Valore energetico | Energy 191 k] - 45 keal
Dopo l'apertura del vaso conservare refrigerator and consume
1 prod s o Lt - ) Grassi | Far 01g
il prodotto in frigo ¢ consumare within a few days.
entro pochi giorni. Acidi grassi saturi <01
of which saturates g
Carboidrati 93
Carbohydrates 29
di cui zuccheri 59
of which sugars 79
Proteine | Protein 1,7g
= NZ
~ Sale | Sale 0,64 g
Vegano Ovo-latto Vegetariano Senza
Vegetariano Glutine
Vegan Ovo-lacto Vegetarian Gluten
vegetarian free

PALLETTIZZAZIONE | PALLETIZING

Codice EAN Capacita vaso Peso netto Unita per scatola Scatole per strato Strati per pallet Scatole per pallet
EAN Code Jar capacity Net weight Units per box Boxes per layer Layers per pallet Boxes per pallet
8054619202173 370 ml* 370 g 12 10 9 90
8054619200841 720 ml 700 g 8 12 7 84
8054619200858 1700 ml 1650 g 6 8 5 40
8054619201428 3100 ml 3000 g 4 8 5 40
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Bottiglia 370g 12

LAzienda garantisce per tutti i prodotti la rintracciabilica completa di tucta la filiera.
The company quarantees, for all its products, full traceability across the entire supply chain.



