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Carciofo con gambo in olio doliva

ArtiChOkC Wlth St(llk in olive oil

Teneri carciofi di prima scelta, con parte del loro gambo, conservati in

olio d’oliva: perfetti per impreziosire taglieri di salumi e formaggi.

Soft first choice artichokes, with a portion of their stalk, preserved in olive

oil: perfect to serve with cold cut and cheese trays.




Carciofo con gambo

Artichoke with stalk

Ingredienti: carciofo 64 %, olio
d’oliva 35%, sale, aceto.

Correttore di acidita: acido citrico.
Antiossidante: acido ascorbico.
Trattamento termico:
pastorizzazione.

Packaging: vaso di vetro.
Temperatura di trasporto:
ambiente.

Temperatura di conservazione:
ambiente.

Shelf life: 24 mesi dalla data di

produzione.

MODALITA DI
CONSERVAZIONE

A vaso chiuso

Evitare l'esposizione diretta alla
luce del sole ¢ conservare in luogo

Ingredients: artichoke 64%, olive oil
35%, salt, vinegar.

Acidity regulator: citric acid.
Antioxidant: ascorbic acid. Thermal
treatment:

pasteurization.

Packaging: glass jar.

Transport temperature: room
temperature.

Storage temperature: room
temperature.

Shelf life: 24 months from the date

of production.
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PALLETTIZZAZIONE | PALLETIZING

Codice EAN Capacita vaso Peso netto Unita per scatola Scatole per strato Strati per pallet Scatole per pallet
EAN Code Jar capacity Net weight Units per box Boxes per layer Layers per pallet Boxes per pallet
8054619200261 720 ml 700 g 8 12 7 84
8054619200278 1700 ml 1650 g 6 8 5 40
8054619200285 3100 ml 3000 g 4 8 5 40

LAzienda garandisce per tutti i prodotti la rintracciabilita completa di tutta la filiera.

The company quarantees, for all its products, full traceability across the entire supply chain.



