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Raccolti a mano, selezionati e puliti uno per uno, i nostri funghi
freschi vengono passati alla griglia, secondo la tradizionale usan-
za locale. Un contorno prestigioso, dal sapore deciso, ottimo da

accompagnarc a carni arrosto.

Hand-picked, selected and cleaned one by one, our fresh
mushrooms are grilled according to the traditional local recipes.
A prestigious side dish, with a strong flavour, excellent to pair

with roasted meats.




in olio d’oliva

Funghi alla brace

Grilled mushrooms in olive oil

Ingredienti: funghi 64%, olio d'oliva
34%, aglio, prezzemolo,
peperoncino, sale, aceto.

Correttore di acidita: acido citrico.
Antiossidante: acido ascorbico.
Trattamento termico:

pastorizzazione.
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Temperatura di conservazione:
ambiente.

Shelf life: 24 mesi dalla data di

produzione.

Ingredients: mushrooms 64%, olive
oil 34%, garlic, parsley,

chilli pepper, salt, vinegar.

Acidity regulator: citric acid.
Antioxidant: ascorbic acid.
Thermal treatment:

pasteurization.

Storage temperature: room
temperature.

Shelf life: 24 months from the date
of production.
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Vegano Ovo-latto Vegetariano Senza
Vegetariano Glutine
Vegan Ovo-lacto Vegetarian Gluten
vegetarian free

Avoid direct exposure to sun]ight,
store in a cool, drg placc.

NUTRITIONAL INFORMATION

Average values per 100 g of drained product

PALLETTIZZAZIONE | PALLETIZING

Codice EAN Capacita vaso Peso netto Unita per scatola Scatole per strato Strati per pallet Scatole per pallet
EAN Code Jar capacity Net weight Units per box Boxes per layer Layers per pallet Boxes per pallet
8054619201343 212 ml 190 g 12 12 13 156
8054619200902 314 ml 280 ¢ 12 10 12 120
8054619200919 720 ml 700 g 8 12 7 84
8054619200926 1700 ml 1650 g 6 8 5 40
8054619200933 3100 ml 3000 g 4 8 5 40

LAzienda garantisce per tutti i prodotti la rintracciabilica completa di tucta la filiera.
The company quarantees, for all its products, full traceability across the entire supply chain.



